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 Aflatoxines Champignons : Aspergillus flavus/parasiticus

 Produits sensibles (maïs, arachide,…)

 Impacts potentiels 

 sur la santé humaine : cancer du foie, déficience immunitaire, retard 

de croissance.

 sur l’économie : barrières commerciales.
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2012 2014 2015

(Schwartzbord et al.)

Taux élevés de 1-lysine 

dans le sang de certains 

consommateurs 

d’arachides.

Taux élevés 

d’aflatoxines 

constatés dans 

l’urine de certains 

consommateurs 

d’arachides.

(Gerding et al.)

16 échantillons de 

beurre d’arachide sur 

18 analysés ont un 

taux d’aflatoxine > 

20ppb (normes 

américaines)

(Filbert & Brown)

2017

(Paul et al.)

Alertent sur la 

menace des 

aflatoxines en 

Haïti.

Haïti
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● Quels facteurs expliquent la contamination des arachides ?

Objectif

Comprendre les mécanismes 

de la progression de la 

contamination dans la filière.
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Revue de littérature (étude de filières, 

aflatoxines)

Documentation sur les zones d’études 

(statistiques agricoles, climat, économie), 

Visites (zones de production, centres de 

stockage, marchés publics)

Entretiens individuels (n=52)

Un focus group
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Résultats de l’étude
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○ Les relations entre les facteurs et les pratiques favorisant la contamination.

○ Multitude de petites décisions individuelles favorables à la contamination sous 

l’influence de divers facteurs économiques, sociaux, institutionnels, territoriaux, 

environnementaux, technologiques.

○ Complexité du contexte des interventions pour améliorer l’innocuité alimentaire.

○ Perspectives de solution : encadrement (investissement, recherche, 

règlementations), sensibilisation collective des acteurs, réorganisation de la 

filière (regroupement des acteurs et de la production dans les régions, moins 

d’intermédiaires, amélioration des technologies de stockage et de décorticage, 

création de circuits pour les produits de qualité).
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